Benvenuti al Retro.

SPECIALISTI
DELLA
CARNE







Aintipasti

TAGLIERE DEL CONTADINO 12€  per 2 pers/22€ ¢,a,0,n
Selezione di affettati di nostra produzione, formaggi e giardiniera.

BATTUTA 22€ m,p,c,0
Battuta del nostro manzo condita al naturale accompagnata da
una maionese al parmigiano.

TRILOGIA 226 o,m
Tre tipologie diverse di carpacci della casa, maturati nelle
nostre celle € serviti al naturale.

TIMBALLO 13€ p.c,b
Tortino alle erbette con fonduta al brie e crumble alle mandorle.

PATANEGRA 20€
Prosciutto patanegra 100% bellota, tagliato a coltello.

PORCA VACCA 15€
Porchetta di manzo fatta in casa, cotta a bassa temperatura.

COTTO E GUSTATO 13€
Prosciutto cotto di manzo fatto in casa con salsa rafano e albicocca.

‘Un assaggio di noi...

MIDOLLO PASSATO IN BRACE 15 €

CREIMA DI ASPARAGI BIANCHI CACIOCAVALLO E CROSTINI  5€ i€
SELEZIONE DI CARPACCIO “RETRO™ 6€

TARTARE SELEZIONE RETRO' 6€

CARPACCIO DI WAGYU 9€

CROSTINO CON LARDO DI IMANZO FATTO IN CASA 5€



Primi
RISOTTO 14€ (min 2pax) ¢.0
Risotto vialone nano agli asparagi bianchi e polvere di speck di manzo.

PICCI AL WAGYU 14€ i,n,o
Picci toscani con battuto di wagyu nostrano.

APPETITOSL 13€ i
Orecchiette con cime di rapa € salsiccia fatta in casa del nostro mangzo.

Secondi
TAGLIATA 25€
Tagliata di Black angus alla brace, frollata 30 giorni al naturale.

SALSICCIA DITIANZO 20€ ¢
Salsiccia di mangzo di nostra produzione con pure affumicato.

PICANHA 25€
Picanha di Black angus alla brace con patate al forno.

TIRA DE ASADO 23€
Costine di Black angus alla brace.

IL FILETTO 28€

Filetto del nostro manzo alla brace.
Menuir ‘Dequatazione
ISPIRAZIONE  60€ a persona (per I"intero tavolo) bibite escluse

Lasciati avvolgere dal mondo retro, un menu emogzionante a seconda
dell'estro dei nostri chef e dalle immancabili selezioni di carne.



Contorni

PATATE AL FORNO €

PURE’ AFFUMICATO 6€ ¢

BIETA COTTA 3€
CARCIOFI SALTATI 6€
MISTICANZA CON POI"MIODORI 6€

OVALINA DI CONTORNI IMISTI 15€ ¢

Deassert

CHEESECAKE € p
Cheesecake foresta nera.

DOLCE MIELE T€ ¢,i,p
Tortino margherita con namelaka al miele e limone candito.

TIRAIMISU FATTO IN CASA 6€ p.i,c

SBRODEGON 6€ c,0
Gelato alla crema e grasso di angus con la grappa € uvetta.

BISCOTTI CON CREIMA IMASCARPONE € p.i,b,0,c

SORBETTO DELLA CASA 5€ ¢,0

RUM E CIOCCOLATO FONDENTE 85% 12€ o



Bevande

ACQUA NATURALE/ FRIZZANTE €3

COCA COLA / FANTA €39

ANALCOLICO 3 €
SPRITZ 4€

AIMERICANO €

BOTTIGLIA DI BIRRA BIONDA 5€
BOTTIGLIA DI BIRRA IPA 6€

AMARO 5€

GRAPPA BIANCA / BARRICATA 4€ / 5€

RUM 7/ WHISKY 10/12€

CAFFE 15€

CAFFE CORRETTO 2€

Costo del coperto 3€



PER I VOSTRI BIIBI
Non esitate a chiederci piatti speciali per i vostri bambini.
La nostra cucina € pronta a soddisfare con piacere le vostre richieste

PRODOTTI SURGELATI
Alcuni prodotti potrebbero esser surgelati,
ve lo comunicheremo tempestivamente.

ALLERGENI
Comunicateci le vostre esigenze, allergie e intolleranze. Negli alimenti
e nelle bevande somministrate in questo locale possono essere

contenute sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze.
ARACHIDI E DERIVATI

b [ Mandorle. naccisle, noci comuni, nocidi |

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

O

FRUTTA A GUSCID
y

N

acagill, noci pecan, anacardi e pistacehi I‘\

y
b

’J’ -

L

LATTE E DERIVATI

Ogi prodotta in cui viene usata il latte:
yogurt, biscotti, torte. gelato e creme varie

MOLLUSCHI

Canestrello. cannolicchio, capasanta.
cozza, ostrica, patella, vongola. tellina ece

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

O

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
se la contengono in minima percentuale

o

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

>

CROSTACEI
Marini e d"Acqua Dolce: gamberi.
scampi, aragoste, granchi, e simili

Cereali.grano. segale, orzo. avena,
farro. kamut. inclusiibridati derivati

Presenti in cibi vegan settoforma di;
arrasti, salamini, farine e similari

W, SENAPE
F - .
[ | —L' . Sipudtrovare nelle salse e nei
L ‘ | J-' condimenti. specie nella mostarda

b

SEDAND

Siain pezzi che all'interna di preparati |

per zuppe, salse & concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto. sattlio e in salamoia.
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uova e prodotti che ke contengono come:
maionese. emulsionanti. pasta all'uovo
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