Benvenuti al Retro.

SPECIALISTI
DELLA
CARNE







fintipasti

TAGLIERE DEL CONTADINO 12€  per 2 pers/22€ ¢,a,0,n
Selezione di affettati di nostra produzione, formaggi e giardiniera.

BATTUTA 22€ m,p,c,0
Battuta del nostro manzo condita al naturale accompagnata da
salsa tzaziki.

TRILOGIA 226 o,m
Tre tipologie diverse di carpacci della casa, maturati nelle
nostre celle e serviti al naturale.

LA NOSTRA CAPRESE 13€ ¢
Pomodoro cuore di bue con mozzarella di bufala affumicata, olio al basilico .

PATANEGRA 20€
Prosciutto patanegra 100% bellota, tagliato a coltello.

LA PAPPA 13€ i
Pappa al pomodoro.

SFOGLIATA. 16€ i,p,m,0,a
Millefoglie di pane carasau con carpaccio della nostra selezione e la
nostra salsa con tonno pinna gialla.

‘Un assaggio di noi...
MIDOLLO PASSATO IN BRACE 195 €
PORCHETTA DI TMANZO. 5€
SELEZIONE DI CARPACCIO “RETRO™ 6€
BATTUTA SELEZIONE RETRO' 6€

CARPACCIO DI WAGYU 9€
CROSTINO CON LARDO DI IMANZO FATTO IN CASA 5€



Primi
RISOTTO 14€ (min 2pax) ¢,0
Risotto vialone con crema di basilico € pomodorini confit.

BIGOI 15€ i'p'c
Bigoli di pasta fresca con cacio € pepe affumicata e tartare del nostro manzo.

APPETITOSL 13€ i,b
Orecchiette con pesto di mandorle e limone con fiore di zucca essiccato.

Secondi
TAGLIATA 25€
Tagliata di Black angus alla brace, frollata 30 giorni al naturale.

PICANHA 25€
Picanha di Black angus alla brace con patate al forno.

FARAONA ALLA BRACE 23€
Faraona alla griglia con peperoni alla brace conditi.

LA PRESA IBERICA 26€
Capocollo di maiale iberico 100%ghianda alla brace con
zucchine saltate € menta.

IL FILETTO 28€

Filetto del nostro manzo alla brace.
Meni Dequatazione
ISPIRAZIONE  60€ a persona (per l'intero tavolo) bibite escluse

Lasciati avvolgere dal mondo retro, un menu emogzionante a seconda
dell'estro dei nostri chef e dalle immancabili selezioni di carne.



Contorni
PATATE AL FORNO 5€

PEPERONI ALLA BRACE AGLIO E PREZZEIMOLO 6€

ZUCCHINE SALTATE CON LA IMENTA 6€

MISTICANZA CON POI"MIODORI 6€

OVALINA DI CONTORNI IMISTI 15€

Deassert

CHEESECAKE 7€ p
Cheesecake alle fragole con meringhe .

FIOR DI LATTE E FRUTTA FRESCA €
Gelato fior di latte con frutta fresca di stagione.

TIRAMISU FATTO IN CASA 6€ p.i,c

SBRODEGON 6€ c¢,0
Gelato alla crema con la grappa € uvetta.

BISCOTTI CON CREIMA IMASCARPONE € p.i,b,0,c

SORBETTO DELLA CASA 5€ ¢,0

RUM E CIOCCOLATO FONDENTE 85% 12€ o



Bevande

ACQUA NATURALE/ FRIZZANTE €3

COCA COLA / FANTA €35

ANALCOLICO 3 €
SPRITZ 4€

AMERICANO €

BOTTIGLIA DI BIRRA BIONDA 5€
BOTTIGLIA DI BIRRA IPA 6€

AMMARO 5€

GRAPPA BIANCA / BARRICATA 4€ / 5€

RUIM / WHISKY 10/12€

CAFFE 15€

CAFFE CORRETTO 2€

Costo del coperto3€



PER I VOSTRI BIIBI
Non esitate a chiederci piatti speciali per i vostri bambini.
La nostra cucina € pronta a soddisfare con piacere le vostre richieste

PRODOTTI SURGELATI
Alcuni prodotti potrebbero esser surgelati,
ve lo comunicheremo tempestivamente.

ALLERGENI
Comunicateci le vostre esigenze, allergie € intolleranze. Negli alimenti
e nelle bevande somministrate in questo locale possono essere
contenute sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze.

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
incui vi sia anche in piccole dosi

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagi, noci pecan, anacardi e pistacchi X
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LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usatoil latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

z
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MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

O
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SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
se o contengono in minima percentuale

o

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

>

CROSTACEI
Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili
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Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari
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SEDANO

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo
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